
传统菜品

MENU DEGUSTAZIONE PER PERSONA ESCLUSI  BEVANDE  MENU DEGUSTAZIONE PER PERSONA ESCLUSI  BEVANDE  
E CAFFETTERIA  /  €  145E CAFFETTERIA  /  €  145
Tast ing menu: per d iner,  not including beverages ,  cof fee etc . 

VINI IN ABBINAMENTO PER PERSONA  /  €  110VINI IN ABBINAMENTO PER PERSONA  /  €  110
Wine pa i r ings per d iner

P E R  A S S I C U R A R E  L A  M I G L I O R E  E S P E R I E N Z A  A I  N O S T R I  O S P I T I 
I L  M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  É  C O N S I G L I A T O  A  T U T T I  I  C O M M E N S A L I .
To ensure the best exper ience to our guest the tast ing menu 
is suggested for a l l  d iners .

MENU TRADIZIONE MENU TRADIZIONE 
ASSOLUTO DI PEKING DUCK ASSOLUTO DI PEKING DUCK 
PEKING DUCK, ABSOLUTE-TRADITION MENU  PEKING DUCK, ABSOLUTE-TRADITION MENU  

S U  P R E N O T A Z I O N E  C O N  A L M E N O  U N  G I O R N O  D I  A N T I C I P O
U P O N  R E S E R V AT I O N  W I T H  AT  L E A S T  A  O N E - D AY  A D V A N C E

PER TUTTI  I  VIAGGIATORI .PER TUTTI  I  VIAGGIATORI .
UN OMAGGIO ALLA STORIA UN OMAGGIO ALLA STORIA 
SECOLARE DELLA PIÙ RICCA SECOLARE DELLA PIÙ RICCA 
E ANTICA CUCINA D’ORIENTE.E ANTICA CUCINA D’ORIENTE.
UN PERCORSO NEL CUORE UN PERCORSO NEL CUORE 
DELLA CINA PIÙ AUTENTICA DELLA CINA PIÙ AUTENTICA 
ATTRAVERSO I  SUOI PIATTI ATTRAVERSO I  SUOI PIATTI 
TRADIZIONALI . TRADIZIONALI . 

A treat for a l l  exp lorers .
We pay homage to the centuries-old 
s tor y of the r icher and most 
ancient or ienta l  cuis ine.
A journey into the hear t 
of  the authent ic ancient China . 



YA XUN YAYA XUN YA    1-6-11 1-6-11   

R A G Ù  D I  A L I  D ’A N AT R A  I N  C A S S E R U O L A  C O N D I T O  C O N  S A L S A  H O I S E N ,  S O I A 
C H I A R A ,  S E R V I T O  I N  F O G L I A  D I  B A S I L I C O  S H I S O  A R O M AT I Z Z AT O  A L  K I M C H I   /  
Duck wings ragout cooked in a casserole,  ser ved in a red sh iso leaf  with k imchi f lavour

MILLEFOGLIE DI  SPECK D’ANATRAMILLEFOGLIE DI  SPECK D’ANATRA    1-3-4 1-3-4   

S P E C K  D ’A N AT R A  A F F U M I C AT O  C O N  F O G L I E  D I  T H E ,  A L I C E  M A R I N ATA  I N  A C E T O 
D I  R I S O ,  M O U S S E  D I  A V O C A D O  E  C I A L D E  C R O C C A N T I   /   Smoked duck speck 
with tea leaves ,  mar inated anchovies in r ice v inegar,  avocado mousse and cr ispy waf f les

FOIE GRAS E SHOKUPANFOIE GRAS E SHOKUPAN    1-71-7

F O I E  G R A S  M A R I N AT O  N E L  M I S O  C O N  I N S E R T O  D I  P E R E  N A S H I 
A R O M AT I Z Z AT E  A L L O  Z E N Z E R O  E  P E P E  S I C H U A N ,  I N  A C C O M PA G N A M E N T O 
S H O K U PA N   /   Fo ie gras mar inated in miso,  s tuf fed with nashi  pear aromat ized 
with g inger and s ichuan pepper,  ser ved with shokupan 

PEKING DUCK SKINPEKING DUCK SKIN    1-4-61-4-6

P E L L E  D I  A N AT R A  L A C C ATA  S E R V I TA  C R O C C A N T E  C O N  PA N C A K E  C I N E S I 
E  J U L I E N N E  D I  V E R D U R E   /   Cr ispy g lazed duck sk in ser ved with chinese pancakes 
and vegetab le ju l ienne  

DIM SUM DI ANATRA PICCANTEDIM SUM DI ANATRA PICCANTE    1-6-8-11 1-6-8-11   

R A V I O L I  I N  PA S TA  D I  C R I S TA L L O ,  FA R C I T I  C O N  R A G Ù  D I  A N AT R A  P I C C A N T E , 
P O R R O ,  P E P E R O N C I N O  E  P E P E  N E R O  D I  S I C H U A N   /   Cr ysta l  pasta dumpl ings 
with duck conf i t ,  leek ,  ch i l l i  pepper and b lack S ichuan pepper  

TACOS DI  ANATRATACOS DI  ANATRA    1-3-6-7-8-111-3-6-7-8-11      

TA C O S  D I  I N S A L ATA  B E L G A ,  B R U N O I S E  D I  A N AT R A  S A LTATA  C O N  V E R D U R E , 
A N A C A R D I  E  M A I O N E S E  A L L O  S R I R A C H A   /   Be lg ian sa lad tacos ,  brunoise 
of duck sauteed with vegetab les ,  cashew nuts and sr i racha mayonnaise

ROU TANGROU TANG    1-6 1-6   

B R O D O  D I  A N AT R A  C O N  S PA G H E T T I  D I  S O I A  E  F U N G H I  E N O K I   /  
Duck soup with soy spaghet t i  and enoki  mushrooms

ANATRA ALL’ARANCIAANATRA ALL’ARANCIA    1-10 1-10   

P E T T O  D ’A N AT R A  L E G G E R M E N T E  A F F U M I C AT O  F R O L L AT O  P E R  2 0  G I O R N I , 
S E R V I T O  C O N  U N  F O N D O  P R O F U M AT O  A L L ’A R A N C I A ,  Q U M Q U AT  E  P E P E 
D I  S I C H U A N   /   Duck breast l ight ly smoked and hung for 20 days;  Ser ved with orange 
scented sauce, qumquat and s ichuan pepper

DESSERTDESSERT


