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IL TEMPO DONA PROFONDITA
AL GUSTO. LA CURA DONA
SIGNIFICATO AL GESTO.
L'OSPITALITA DONA MEMORIA
ALL'INCONTRO.

COSi OGNI TAVOLA DIVENTA
UN VIAGGIO, E OGNI OSPITE
PARTE DELLA NOSTRA STORIA.
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MENU DEGUSTAZIONE EVOLUZIONE

TASTING EVOLUTION MENU

UN MENU DI 10 PORTATE

A MANO LIBERA DELLO CHEF
SECONDO STAGIONE.

A 10-course Chef's tasting menu,
freely crafted according to the season.

PER | PIU AVVENTUROSI.

UN VERO E PROPRIO
ITINERARIO ALLA SCOPERTA
DELL'EVOLUZIONE DI GONG.
TRA LE CREAZIONI DI IERI.
DI OGGI E QUELLE DI DOMANI.
ALLA RICERCA DI NUOVI
CONFINI DEL GUSTO.
AFFIDATEVI CON FIDUCIA
ALL'ESTRO DELLO CHEF

CHE SELEZIONA. DI GIORNO
IN GIORNO | MIGLIORI
INGREDIENTI SUL MERCATO
PER UNA PROPOSTA SEMPRE
NUOVA E STAGIONALE.

For the more adventurous, a true
journey throught the evolution of Gong.
Between yesterday's creations, today's
inspirations, and tomorrow’'s visions,

in Ssearch of new flavour frontiers.

Put your trust in the chef's creativity:
each day, he selects the finest seasonal
ingredients available on the market

to craft a constantly evolving tasting
experience.

MENU DEGUSTAZIONE PER PERSONA ESCLUS|I BEVANDE E CAFFETTERIA / € 160
Tasting menu: per diner, not including beverages, coffee etc.

VINI IN ABBINAMENTO PER PERSONA / € 110
Wine pairings per diner 3

PER ASSICURARE LA MIGLIORE ESPERIENZA Al NOSTRI OSPITI IL MENU DEGUSTAZIONE
E CONSIGLIATO A TUTTI | COMMENSALI / To ensure the best experience to our guest
the tasting menu is suggested for all diners
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MENU DEGUSTAZIONE CLASSICO

TRADITIONAL TASTING MENU

PER | VERI ESPLORATORI.

I CLASSICI DELLA CUCINA CINESE
RIVISITATI IN STILE GONG.
UN'ESPERIENZA UNICA.

TRA ORIGINALI ACCOSTAMENTI
DINGUSTI E CONSISTENZE.
NUOVE ARMONIE E MOLTEPLICI
SUGGESTIONI CAPACI

DI RENDERE LA CUCINA
ORIENTALE CONTEMPORANEA
EINTERNAZIONALE.

When dining becomes exploring.

Gong’'s unique approach to traditional
chinese cuisine, with original combinations
of flavours and consistencies,

new harmonies and numerous hints

of oriental cuisine — ‘revamped’,
contemporary and international.

MENU DEGUSTAZIONE PER PERSONA ESCLUSI BEVANDE E CAFFETTERIA / € 140
Tasting menu: per diner, not including beverages, coffee etc.

VINI IN ABBINAMENTO PER PERSONA / € 95
Wine pairings per diner

PER ASSICURARE LA MIGLIORE ESPERIENZA Al NOSTRI OSPITI IL MENU DEGUSTAZIONE
E CONSIGLIATO A TUTTI | COMMENSALI / To ensure the best experience to our guest
the tasting menu is suggested for all diners



TONNO FUENTES. OSTRICA E JALAPENO 1-4-6-14 J/

BATTUTA DI TONNO FUENTES, MAIONESE ALL'OSTRICA, OSTRICA AL VAPORE,
KIZAMI WASABI E SALSA AL JALAPENO E LIME / Fuentes tuna tartare oyster
mayonnaise, steamed oyster, kizami wasabi, and jalapefho-lime sauce

HAMACHI 1-4-6

RICCIOLA DEL PACIFICO AFFUMICATA CON LEGNO DI CILIEGIO SERVITA
CON SALSA SUMISO, WASABI E MAIONESE AL MENTAIKO / Yellowtail smoked
with cherry wood and served with sumiso sauce, wasabi and mentaiko mayonnaise

DIM SUM COMPOSTA 1-2-3-4-6-11-12-14

MISTO DI RAVIOLI AL VAPORE FARCITI CON KING CRAB, BLACK COD,
SEPPIA BAMBU E CURRY, SALMONE, MAIALINO LACCATO

CON SALSA CHAR SIU / Mix of steamed dumplings with king crab,black cod,
cuttlefish, bamboo and curry, salmon, glazed pig in char siu sauce

RAVIOLO WAGYU 1-6-7-14

RAVIOLI RIPIENI DI WAGYU (A5) CON SALSA AL FOIE GRAS E TARTUFO /
Dumpling stuffed with wagyu (A5) and served with foie gras sauce and black truffle

RISO E MARE D'ORIENTE 1-2-6-11-12-14

RISO SALTATO CON GAMBERI, CALAMARO, EDAMAME E MELANZANA CINESE
GLASSATA AL SESAMO NERO, COMPLETATO CON GAMBERO ROSSO CRUDO,
IKURA ED ERBA CIPOLLINA, IL TUTTO ACCOMPAGNATO DA UNA VARIANTE
CROCCANTE DI RISO BIANCO E RISO NERO / Stir-fried rice with shrimp,

squid, edamame, and Chinese eggplant glazed with black sesame, topped with raw
red shrimp, ikura, and chives, served with a crispy variation of white and black rice

BLACK COD 1-4-6-7

CARBONARO NERO DELL'ALASKA MARINATO NEL MISO, ACCOMPAGNATO
DA UNA CREMA EMULSIONATA DI PATATE E CIPOLLOTTO, PIL PIL DI ACCIUGHE
E MARMELLATA DI LIMONI / Alaskan black cod marinated in miso, served with
an emulsified potato and spring onion cream, anchovy pil-pil sauce, and lemon marmalade

SPIEDINO DI PANCIA DI MAIALINO CROCCANTE 1-3-6-9-10-11-14 J

ZHU ROU CHUAN

PANCIA DI MAIALINO COTTA FINO A RAGGIUNGERE UNA CROSTA DORATA

E CROCCANTE, SERVITA ALLO SPIEDO E GLASSATA CON UNA SALSA A BASE
DI CHAR SIU, HOISIN, MIELE E SENAPE. ACCOMPAGNATO DA UN'INSALATA
ASIATICA, CIPOLLOTTO FRESCO, CORIANDOLO E PEPERONCINO ROSSO,
SERVITO CON PANE GUA BAO / Slow-cooked pork belly with a golden, crispy
crust, served on a skewer and glazed with a char!siu, hoisin, honey and mustard sauce.
Accompanied by an Asian salad with fresh spring onion, coriander and red chilli,
served with gua bao buns

DESSERT

SCELTO PER VOI DALLE CREAZIONI DELLA NOSTRA PASTICCERIA /
Selected for you from our pastry chef’'s finest creations
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MENU TRADIZIONE
ASSOLUTO DI PEKING DUCK

PEKING DUCK. ABSOLUTE-TRADITION MENU
SU PRENOTAZIONE CON ALMENO UN GIORNO DI ANTICIPO
Upon reservation with at least a one-day advance

PER TUTTI | VIAGGIATORI.

UN OMAGGCIO ALLA MILLENARIA ARTE
CULINARIA CINESE. TRA LE PIU RICCHE
E RAFFINATE D'ORIENTE.

QUESTO PERCORSO DEGUSTAZIONE
EUNINVITO A VIAGGIARE NEL CUORE
DELLA CINA PIU AUTENTICA.
ATTRAVERSO I'SUOI PIATTI SIMBOLO.
FINO A CIUNGCERE ALLA LEGCGENDARIA
PEKING DUCK:UNA RICETTA PREZIOSA.
UN TEMPO CUSTODITA GELOSAMENTE
NELLA CORTE IMPERIALE. -
OGGCI REINTERPRETATA CON RISPETTO
E VISIONE CONTEMPORANEA.

For all travelers.

A tribute to the millennia-old culinary art
of China, one of the richest and most
refined in the East.

This tasting journey invites you to explore
the heart of the most authentic China,
through its iconic dishes, culminating

in the legendary Peking Duck:a treasured
recipe once guarded within the walls

of the imperial court, now reimagined
with respect and a contemporary vision.

MENU DEGUSTAZIONE PER PERSONA ESCLUSI BEVANDE E CAFFETTERIA / € 145
(SOLO SU RICHIESTA, CON AGGIUNTA DI CAVIALE 30G / € 90)

Tasting menu: per diner, not including beverages, coffee etc.

(Available upon request, with an additional 30g of caviar / € 90)

VINI IN ABBINAMENTO PER PERSONA / € 110
Wine pairings per diner

PER ASSICURARE LA MIGLIORE ESPERIENZA Al NOSTRI OSPITI IL MENU DEGUSTAZIONE
E CONSIGLIATO A TUTTI | COMMENSALI / To ensure the best experience to our guest
the tasting menu is suggested for all diners



TACOS DI ANATRA 1-3-6-7-8-11 (J J

TACOS DI INSALATA BELGA, BRUNOISE DI ANATRA SALTATA CON VERDURE,
ANACARDI E MAIONESE ALLO SRIRACHA / Belgian salad tacos, brunoise
of duck sauteed with vegetables, cashew nuts and sriracha mayonnaise

FOIE GRAS E SHOKUPAN 1-7

FOIE GRAS MARINATO NEL MISO CON INSERTO DI RABARBARO MARINATO
NELL'IBISCUS, IN ACCOMPAGNAMENTO SHOKUPAN / Foie gras marinated
in miso, stuffed with rhubarb marinated in hibiscus, served with shokupan

PEKING DUCK SKIN 1-4-6

SOLO SU RICHIESTA. CON AGGCIUNTA DI CAVIALE ASETRA 30G / € 90
Available upon request, with an additional 30g of Asetra caviar / € 90

PELLE DI ANATRA LACCATA SERVITA CROCCANTE CON PANCAKE CINESI
E JULIENNE DI VERDURE / Crispy glazed duck skin served with chinese pancakes
and vegetable julienne

DIM SUM DI ANATRA PICCANTE 1-6-8-11 J

RAVIOLI IN PASTA DI CRISTALLO, FARCITI CON RAGU DI ANATRA PICCANTE,
PORRO, PEPERONCINO E PEPE NERO DI SICHUAN / Crystal pasta dumplings
with duck confit, leek, chilli pepper and black Sichuan pepper

TAGLIATELLA DI RISO 1-6-8-11 J

TAGLIATELLE DI RISO SALTATE AL WOK CON RAGU DI ANATRA LEGGERMENTE
PICCANTE / Wok-tossed rice noodles with mildly spicy duck ragu

ROU TANG 1-6

BRODO DI ANATRA CON SPAGHETTI DI SOIA E FUNGHI ENOKI /
Duck soup with soy spaghetti and enoki mushrooms

ANATRA ALL'ARANCIA 1-9-10

PETTO D'ANATRA LEGGERMENTE AFFUMICATO FROLLATO PER 20 GIORNI,
SERVITO CON UN FONDO PROFUMATO ALL'ARANCIA, QUMQUAT E PEPE

DI SICHUAN / Duck breast lightly smoked and hung for 20 days, served with orange
scented sauce, gumquat and sichuan pepper

DESSERT

SCELTO PER VOI DALLE CREAZIONI DELLA NOSTRA PASTICCERIA /
Selected for you from our pastry chef's finest creations



LANDSCAPES OF TAIPING PREFECTURE
Xiao Yuncong - 1640 - 1660
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STUZZICHIN

APPETIZERS

EDAMAME # 7
BACCELLI DI SOIA AL VAPORE / Steamed soybeans in the pod

EDAMAME PICCANTE &£ J

BACCELLI DI SOIA AL VAPORE SERVITI CON SALSA PICCANTE /
Steamed spicy soybeans in the pod

SPRING ROLLS 2PZ 1-3-6-10 &J

INVOLTINI DI VERDURE CON SALSA RIVISITATA A BASE DI MAIONESE,
SENAPE RUSTICA, MIELE E SALSA DI SOIA / Vegetable rolls served
with a reimagined sauce made from mayonnaise, whole-grain mustard, honey,
and soy sauce

GAMBERO STICK 2PZ 1-2

INVOLTINO DI GAMBERO, EDAMAME, SALE MALDON
E SALSA TOBANJAN / Crayfish rolls with edamame, maldon salt
and Tobanjan sauce

INVOLTINO DI SPIGOLA 2PZ 1-3-4-6-10

INVOLTINI DI SPIGOLA, PAK CHOI E PANE PANKO /
Bass rolls, pak choi and panko bread

TACOS ANATRA 2PZ 1-3-6-7-8-11 ) J

TACOS DI INSALATA BELGA, BRUNOISE DI ANATRA SALTATA
CON VERDURE, ANACARDI E MAIONESE ALLO SRIRACHA /
Belgian salad tacos, brunoise of duck sauteed with vegetables,
cashew nuts and sriracha mayonnaise

KOROKKE DI HAMACHI 1PZ 1-3-4-6-7

CROCCHETTA DI HAMACHI, BESCIAMELLA DI DASHI E SALSA SUMISO /
Hamachi croquette, dashi béchamel and sumiso sauce

EURO

7,00

8,00

9,00

9,00

14,00

10,00

8,00



LANDSCAPES OF TAIPING PREFECTURE
Xiao Yuncong - Ca. 1650



ANTIPASTI

ENTREES

CEVICHE DI SPIGOLA ALL'ASIATICA 1-2-4-6-12 J

CEVICHE DI SPIGOLA MARINATA CON SALSA DI SOIA E KABOSU,
SERVITA CON CIPOLLA E POMODORO AL PROFUMO DI YUZU,
PEPERONCINO JALAPENO / Sea bass ceviche marinated with soy
and kabosu sauce, served with yuzu flavoured tomato and onion,
jalapeno chilly pepper

CARPACCIO DI WAGYU 2PZ 1-6-7

CARPACCIO DI WAGYU CONDITO CON RIDUZIONE DI SOIA

E KIZAMI WASABI, SFERA DI FOIE GRAS MARINATA NEL MISO

E TARTUFO NERO PREGIATO ITALIANO / Wagyu carpaccio seasoned
with soy reduction and kizami wasabi, foie gras sphere marinated in miso
and fine italian black truffle

SCAMPI E CAVIALE 1-2-3-4-6-12

TARTARE DI SCAMPI CONDITA CON SALSA AL MISO BIANCO E YUZU,
MOUSSE DI AVOCADO E SAKE, CAVIALE BAIKAL / Scampi tartare seasoned
with white miso and yuzu sauce, mousse of avocado and sake, Baikal caviar

TARTARE DI GAMBERO 1-2-6-12

TARTARE DI GAMBERO ROSSO DIFMAZARA DEL VALLO, SALSA TOSAZU,
ASPARAGI E BACCHE DI GOJI MARINATE NEL TAKARA / Mazara del Vallo
red prawn tartare, tosazu sauce, asparagus, and goji berries marinated in

Takara sake

SALMONE LABEL ROUGE 1-4-6-11-12 J

CARPACCIO DI SALMONE LABEL ROUGE, SALSA PONZU, FURIKAKE,
PEPERONCINO JALAPENO E IKURA / Labelrouge salmon carpaccio,
ponzu sauce, furikake, jalapefio pepper, and ikura

EURO

24,00

24,00

32,00

28,00

26,00



HAMACHI 1-4-6

RICCIOLA DEL PACIFICO AFFUMICATA CON LEGNO DI CILIEGIO
SERVITA CON SALSA SUMISO, WASABI E MAIONESE AL MENTAIKO /
Yellowtail smoked with cherry wood and served with sumiso sauce,
wasabi and mentaiko mayonnaise

TARTARE DI CAPESANTE 1-3-6-7-14

TARTARE DI CAPASANTA, UMEBOSHI, SALSA AL LATTE DI COCCO,
EMULSIONE DI RICCI DI MARE, CHIPS ALL'ALGA NORI E CAVIALE /
Scallop tartare, umeboshi, coconut milk sauce, sea urchin emulsion,
nori seaweed chips and caviar

TONNO FUENTES. OSTRICA E JALAPENO 1-4-6-14 J

BATTUTA DI TONNO FUENTES, MAIONESE ALL'OSTRICA, OSTRICA
AL VAPORE, KIZAMI WASABI E SALSA AL JALAPENO E LIME 7/
Fuentes tuna tartare oyster mayonnaise, steamed oyster, kizami-wasabi,
and jalapeno-lime sauce

FOIE GRAS E SHOKUPAN 1-7

FOIE GRAS MARINATO NEL MISO CON INSERTO DI PERE NASHI
AROMATIZZATE ALLO ZENZERO, IN ACCOMPAGNAMENTO SHOKUPAN /
Foie gras marinated in miso, stuffed with Nashi pears flavoured with ginger,
served with shokupan

EURO

28,00

28,00

30,00

29,00



LANDSCAPES OF TAIPING PREFECTURE
Xiao Yuncong - 1640 - 1660
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DIM SUM

EURO
DIM SUM COMPOSTA 5PZ 1-2-3-4-6-11-12-14 20,00
MISTO DI RAVIOLI AL VAPORE FARCITI CON KING CRAB, BLACK COD,
SEPPIA, BAMBU E CURRY, SALMONE, MAIALINO LACCATO
CON SALSA CHAR SIU / Mix of steamed dumplings with king crab,
black cod, cuttlefish, bamboo and curry, salmon, glazed pig in char siu sauce
DIM SUM D'ASTICE 3PZ 1-2-6-12-14 21,00
RAVIOLI D'ASTICE AL VAPORE SERVITI CON ESTRATTO
DI CETRIOLO E LIME / Steamed lobster dumplings served
with cucumber and lime extract
DIM SUM DI BLACK COD 4PZ 1-4-6-7-11-14 18,00
RAVIOLI RIPIENI DI BLACK COD, CREMA ALLA BOTTARGA DI MUGGINE,
KIZAMI WASABI E UOVA DI TROTA / Dumplings with black cod filling,
mullet-roe cream, Kizami wasabi and trout eggs
RAVIOLO NERO 4PZ 1-6-10-11-14 18,00
RAVIOLI NERI FARCITI CON SEPPIA, BAMBU E CURRY,
SERVITI CON VELO DI SEPPIA, LATTE DI COCCO PROFUMATO
ALLO ZENZERO E LEMONGRASS / Squidink dim sum, stuffed with squid,
bamboo and curry, served with a veil of cuttlefish, ginger and lemongrass
scented coconut mitk
DIM SUM DI CAPESANTE 4PZ 1-6-11-14 22,00
RAVIOLI AL VAPORE CON CAPESANTE SERVITI CON TARTARE CRUDA
DI CAPESANTE E SPUMA DI DASHI / Steamed scallops dumplings
served with scallops tartare and dashi foam
DIM SUM DI SALMONE 4PZ 1-4-6 16,00

DIM SUM DI SALMONE IN PASTA DI CAROTA SERVITI CON CREMA
DI PATATE DOLCI / Carrots dumplings filling with salmon and served
with sweet potato cream



EURO

XIA JIAO 4PZ 1-2-6-12-14 16,00
RAVIOLI AL VAPORE CON GAMBERI / Steamed dumplings with shrimps

SACCOTTINO DI VERDURE 4PZ 1-6-11 & 14,00

RAVIOLI AL VAPORE RIPIENI DI VERDURE MISTE /
Steamed dumplings with mixed vegetable filling

RAVIOLO D'ORO. OMAGGIO A MILANO 4PZ 1-6-7-14 18,00

RAVIOLI IN PASTA DI ZAFFERANO RIPIENI DI OSSOBUCO,
SERVITI CON CREMA DI RISOTTO ALLA MILANESE /
Saffron dumplings stuffed with ossobuco and served with risotto
alla milanese cream

RAVIOLO WAGYU 3PZ 1-6-7-14 24,00

RAVIOLI RIPIENI DI WAGYU (A5) CON SALSA AL FOIE GRAS
E TARTUFO / Dumplings with wagyu filling (A5) with foie gras
sauce and truffle

RAVIOLO PROIBITO 4PZ 1-6-10-14 16,00

RAVIOLI AL VAPORE IN PASTA DI ZAFFERANO RIPIENI
DI MAIALE CHAR SIU E TARTUFO / Steamed dumplings in saffron
pasta with char siu pork filling and truffle

KUO TIE 4PZ 1-6-11-14 16,00

RAVIOLI DI CARNE PASSATI ALLA PIASTRA, RIPIENI DI MAIALE,
CONDITO CON SOIA, CAVOLO BIANCO ' E ZENZERO / Grilled dumplings
filled with pork, cabbage and ginger

XIAO LONG BAO 4PZ 1-6-11-14 16,00

RAVIOLI AL VAPORE RIPIENI DI BRODO / Steamed dumplings
stuffed with hot broth



EURO

BAOZ|I 1PZ 1-6-7-11-14 8,00

PANE CINESE COTTO AL VAPORE RIPIENO DI MAIALINO LACCATO
CON SALSA CHAR SIU / Steamed chinese bread stuffed with char siu pork

DIM SUM DI ANATRA PICCANTE 4PZ 1-6-8-11 J 16,00

RAVIOLI IN PASTA DI CRISTALLO, FARCITI CON RAGU DI ANATRA
PICCANTE, PORRO, PEPERONCINO E PEPE NERO DI SICHUAN /
Crystal pasta dumplings with duck confit, leek, chilli pepper

and black Sichuan pepper

RAVIOLI DI MANZO PICCANTI 4PZ 1-6-9-11-14 J 16,00

RAVIOLI AL VAPORE IN PASTA CRISTALLO RIPIENI DI GUANCIA

DI MANZO, ZENZERO, PEPERONCINO E SOIA ALL'ACETO DI RISO /
Steamed crystal pasta dumplings with beef-cheek filling, ginger,

chilli and soya with rice vinegar
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ZUPPE

SOUP DISHES

EURO
ZUPPA AGROPICCANTE 1-3-6-11 J 14,00
Spicy and sour soup
ZUPPA DI MISO 1-4-6 8,00
Miso soup
SONG SAO YUGENG 1-3-4-11 16,00
ZUPPA DI PESCE BIANCO, STRACCETTI DI TOFU, ALBUME D'UOVO,
FUNGHI WOOD EAR E PEPE / Soup with white fish, tofu strips,
egg white, wood ear mushrooms and pepper
ZUPPA DI WONTON DI VERDURE 1-6 16,00

ZUPPA DI VERDURE MISTE E WONTON / Vegetable soup with wontons



LANDSCAPES OF TAIPING PREFECTURE
Xiao Yuncong - Ca. 1650
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PASTA E RISO

PASTA AND RICE

LAMIAN ALL'ASTICE 1-2-3-6-7-9-11

SPAGHETTI DI GRANO TIRATI A MANO, SALTATI CON RAGU
DI ASTICE SFUMATI CON VINO DI RISO CINESE, ZENZERO

E ERBA CIPOLLINA / Hand-pulled wheatflour spaghetti, sauteed
with lobster sauce prepared with chinese rice wine, ginger

and spring onion

SPAGHETTO NERO 1-2-3-4-6-9-11-12

PASTA DI GRANO AL NERO DI SEPPIA, CRUDO DI GAMBERO ROSSO
DI MAZARA DEL VALLO, VERDURE E BOTTARGA DI TONNO /

Black ink pasta served with raw shrimp from Mazara del Vallo, vegetables
and tuna bottarga

SPAGHETTI DI RISO ALLA SINGAPORE 3-11 ¢

SPAGHETTI DI RISO SALTATI CON CURRY, MISTO DI VERDURE,
GUANCIALE CROCCANTE E SESAMO / Rice spaghetti sauteed with curry,
mixed vegetables, crispy cheek and sesame

TAGLIATELLE DI RISO 1-3-6-8-11. (J

TAGLIATELLE DI RISO AL SALTO CON MAIALE ARROSTO
E VERDURE MISTE / Rice tagliatelle sauteed with roast pork
and mixed vegetables

FILI D'ORIENTE 6-11 &

SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE MISTE /
Soya spaghetti with mixed vegetables

GNOCCHI DI RISO 1-6-7 &

GNOCCHI DI RISO SALTATI CON RAGU DI FUNGHI ORIENTALI,
SERVITO CON CREMA DI EDAMAME / Rice dumplings sauteed
with oriental mushrooms, edamame cream

EURO

29,00

28,00

20,00

22,00

18,00

22,00



RISO GONG STYLE 1-2-6-7-11-14
RISO VENERE SALTATO CON SALSA XO, GAMBERI, PATATE CROCCANTI,

SPUMA DI TARO E CURCUMA / Venere rice, sauteed with xo sauce, shrimps,

taro and turmeric mousse

RISO CANTONESE 1-3-6-11

RISO SALTATO CON MAIALE CHAR SIU, VERDURE MISTE E UOVO /
Rice sauteed with char siu pork, mixed vegetables and egg

RISO E MARE D'ORIENTE 1-2-6-11-12-14

RISO SALTATO CON GAMBERI, CALAMARO, EDAMAME E MELANZANA
CINESE GLASSATA AL SESAMO NERO, COMPLETATO CON GAMBERO
ROSSO CRUDO, IKURA ED ERBA CIPOLLINA, IL TUTTO ACCOMPAGNATO
DA UNA VARIANTE CROCCANTE DI RISO BIANCO E RISO NERO /
Stir-fried rice with shrimp, squid, edamame, and Chinese eggplant glazed

with black sesame, topped with.raw red shrimp, ikura, and chives, served

with a crispy variation of white and black rice

RISO CROCCANTE SHANGHAI '1-2-4-6-11

RISO CROCCANTE SERVITO CON SALSA DI SOIA, VERDURE MISTE,
FUNGHI ASITATICI, GAMBERI E POLLO / Crispy rice served with soy sauce,
mixed vegetables, asian mushrooms, shrimp, and chicken

RISO BIANCO COTTO A VAPORE

Steamed white rice

EURO

24,00

16,00

28,00

22,00

6,00



LANDSCAPES OF TAIPING PREFECTURE
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BLACK COD 1-4-6-7

CARBONARO NERO DELL'ALASKA MARINATO NEL MISO,
ACCOMPAGNATO DA UNA CREMA EMULSIONATA DI PATATE
E CIPOLLOTTO, PIL PIL DI ACCIUGHE E MARMELLATA

DI LIMONI / Alaskan black cod marinated in miso, served with
an emulsified potato and spring onion cream, anchovy pil-pil sauce,
and lemon marmalade

ANGUILLA 1-4-6-7-11

PIADINA AL PROFUMO DI OLIO DI SESAMO, ANGUILLA LACCATA

CON SALSA KABAYAKI, RISO VENERE SOFFIATO, CIPOLLA ROSSA
MARINATA, BAMBU, CARDONCELLI, CREME FRAICHE AL CORIANDOLO /
Sesam oil flatbread, glazed eel with kabayaki sauce, crunchy venere rice,
marinated red onion, bamboo, and cardoncelli mushrooms, coriander

creme fraiche

ROMBO 1-3-4-9
DUOBAO YU

FILETTO DI ROMBO IN CROSTA DI PANE DORATO, SALSA AL FUMETTO
DI PESCE E ZENZERO FRESCO, PATATE, TARTUFO NERO, E PETALI

DI ZUCCHINA AL VAPORE / Turbot fillet,; golden bread crust, fish fumet
and fresh ginger sauce, potatoes, black truffle, and steamed zucchini petals

BRANZINO CILENO 1-3-4-7-14 J

BRANZINO CILENO COTTO A BASSA TEMPERATURA, SERVITO CON
CREMA DI LATTE AL COCCO PROFUMATA ALLO ZENZERO, LEMON GRASS
E JALAPENO IMPREZIOSITO DA CAVIALE ASETRA, OLIO AL GOCHUIJANG
E CHIPS AL NERO DI SEPPIA / Low-temperature cooked Chilean sea bass,
served with a ginger and lemongrass infused coconut milk cream, finished

with jalapefio, Asetra caviar, gochujang oil, and squid ink crisps

EURO

38,00

34,00

38,00

39,00



MADA| 2-4-6-10-12

PAGRO MAGGIORE SFUMATO IN OLIO BOLLENTE, SERVITO CON CREMA
DI EDAMAME E WASABI, ASPARAGO VERDE, GAMBERO ROSSO COTTO
AL VAPORE E ZHA CAIl / Red porgy gently cooked in hot oil, served with
edamame and wasabi cream, green asparagus, steamed red prawn and zha cai

CATALANA DI ASTICE IN STILE ORIENTALE 2-4-9-10
CATALANA DI CODA D'ASTICE AL VAPORE, SERVITA CON VERDURE

DI STAGIONE, CIPOLLA ROSSA E DAIKON MARINATI IN ACETO DI RISO' /

Steamed lobster tail catalana, served with seasonal vegetables, red onion,
and daikon marinated in rice vinegar

CALAMARETTO SCOTTATO 1-4-6-11-14 J

CALAMARETTO RIPIENO DI PATATE, AJIAMARILLO E VERDURE
SERVITO CON COULIS DI MELANZANE ARROSTO E CREMA D1 SPINACI
Squid stuffed with potatoes, ajiamarillo served with roasted eggplant coulis
and spinach cream

GCAMBERI SPICY 2-6-8-9-11 ¢ J

GAMBERI SALTATI CON SALSA PICCANTE, ANACARDI E VERDURE /
Spicy-shrimps, cashews and diced vegetables

/

EURO

42,00

48,00

29,00

29,00
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DALLA TERRA

EARTHFOOD

WAGYU A5 6-11 ¢

TAGLIATA DI KAGOSHIMA KUROGE WAGYU (A5) SCOTTATA
SU PIASTRA ROVENTE E SET DI VERDURE STAGIONALI /
Sliced Kagoshima Kuroge wagyu (A5) scalded on high-temperature
hotplate, and assorted seasonal vegetables

PEKING DUCK 1-6-11

ANATRA ALLA PECHINESE SERVITA CON PANCAKE CINESI,
JULIENNE DI CETRIOLI, PORRO E CAROTE / Crispy peking duck
served with chinese pancakes and julienne of cucumber, leek and carrot

IL VIAGGIO DEL PICCIONE IMPERIALE 1-3-6-7 J

PETTO DI PICCIONE COTTO ROSA, PROFUMATO ALLE CINQUE

SPEZIE CINESI E GLASSATO CON UNA RIDUZIONE DI SALSA DI SOIA,
GUARNITO CON QUINOA SOFFIATA.

ACCOMPAGNATO DA UNA SCALOPPA DI FOIE GRAS E DA UNA CHUTNEY
AGRODOLCE DI FRUTTA E AGRUMI, IL TUTTO COMPLETATO

DA UN FONDO AROMATICO AL PEPE SANSHO. A PARTE, LA COSCIA
DEL PICCIONE SPEZIATA, AVVOLTA IN UNA PASTELLA ALLE ALGHE,
SERVITA CON MAIONESE AL MISO BIANCO E SALSA SRIRACHA /
Pan-seared pigeon breast, cooked medium-rare and scented with Chinese

five spices, glazed with a soy sauce reduction and garnished with puffed quinoa.

Served with a seared foie gras escalope and a sweet-and-sour chutney

of fruit and citrus, all finished with a fragrant sansho pepper jus.

On the side, the spiced pigeon leg, coated in'a seaweed batter, accompanied
by white miso mayonnaise and sriracha sauce

AGNELLO 7-9-11 @&

CAPOCOLLO DI AGNELLO ARROSTO, FONDO Al PEPI ASIATICI,
JULIENNE DI TACCOLE E FUNGHI WOOD EAR, SESAMO E SRIRACHA /
Roasted lamb neck, Asian pepper jus, snow pea and wood ear mushroom
julienne, sesame, and sriracha

EURO

75,00

32,00

38,00

38,00



EURO

SPIEDINO DI PANCIA DI MAIALINO CROCCANTE 1-3-6-9-10-11-14 J 29,00
ZHU ROU CHUAN

PANCIA DI MAIALINO COTTA FINO A RAGGIUNGERE UNA CROSTA
DORATA E CROCCANTE, SERVITA ALLO SPIEDO E GLASSATA

CON UNA SALSA A BASE DI CHAR SIU, HOISIN, MIELE E SENAPE.
ACCOMPAGNATO DA UN'INSALATA ASIATICA, CIPOLLOTTO FRESCO,
CORIANDOLO E PEPERONCINO ROSSO, E SERVITO CON PANE

GUA BAO / Slow-cooked pork belly with a golden, crispy crust, served
on a skewer and glazed with a char siu, hoisin, honey and mustard sauce.
Accompanied by an Asian salad with fresh spring onion, coriander

and red chilli, served with gua bao buns

CALLETTO 1-3-4-6-10-11 34,00

PETTO DI GALLETTO GRASS-FED E ALLEVATO A TERRA,

MARINATO CON SPEZIE TANDOORI E PEPERONCINO DI ESPELETTE,
SERVITO CON CUORE DI LATTUGA, FUNGHI SHIMEJI, ACETO DI XERES,
FONDO AL MISO BIANCO E UNA SALSA PICCANTE.

A COMPLETARE IL PIATTO, UNO SPIEDINO DI COSCIA COTTA ALLA BRACE,
LACCATA CON SALSA DI SOIA RIDOTTA, SESAMO TOSTATO ED ERBA
CIPOLLINA FRESCA / Free-range corn-fed chicken breast marinated

with tandoori spices and Espelette pepper, served with heart of lettuce,
shimeji mushrooms, Xéres vinegar, white miso jus, and a spicy sauce.

The dish is completed with a grilled skewer of chicken thigh, glazed with
reduced soy sauce, toasted sesame seeds, and fresh chives

BOCCONCINI DIFrMANZO 1-6-11 34,00

BOCCONCINI DI FILETTO DI MANZO SALTATI AL WOK CON VERDURE,
SALSA HOISIN E SALSA AL PEPE NERO / Beef tenderloin chunks sautéed
in wok with vegetables, hoisin sauce and black pepper sauce

POLLO KUNG PAO 1-5-6-9-11 J 20,00

SPADELLATA DI POLLO PICCANTE AL WOK, ARACHIDI E BRUNOISE
DI ' VERDURE / Spicy chicken, with-peanuts and vegetable brunoise

COCHINILLO 1-6-9-10 20,00/ETTO
A SECONDA DELLA DISPONIBILITA CON ALMENO 1 GG DI ANTICIPO /
Depending on availability, upon reservation with at least 1 day in advance

IL MAIALINO DA LATTE, ANCHE DETTO COCHINILLO DI SEGOVIA,

E UN'ECCELLENZA IBERICA CHE SI CONTRADDISTINGUE PER

LA TENEREZZA E SCIOGLIEVOLEZZA DELLA CARNE. COTTO TENERISSIMO
E DALLA COTENNA SOTTILE E CROCCANTE, VIENE GLASSATO

CON LA SALSA CHAR SIU E SERVITO CON UN SET DI VERDURE

ALLA JULIENNE E GUA BAO / The suckling piglet, also called Cochinillo
de Segovia, is an iberian excellence that stands out for the tenderness

of the meat. Cooked tender and with a thin, crispy rind, it is glazed with

char siu sauce and served with a set of julienne vegetables and gua bao
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CONTORN

SIDE DISHES

PAK-CHOI AL SALTO # 7

Sauteed pak-choi

MELANZANE ALLA SICHUAN PICCANTI 6 & J

MELANZANE SALTATE CON SALSA HOISIN PICCANTE E CARNE /
Aubergines/eggplants sauteed with spicy hoisin sauce and meat

MISTO DI VERDURE SALTATE ¥ 7

Mixed sauteed vegetables

MA LA TOFU s & J

TOFU E RAGU DI CARNE STUFATI PICCANTI /
Spicy stewed tofu and meat sauce

SHITAKE. BAMBU E FUNGHI WOOD EAR AL SALTO & ¥ 7

Shitake, bamboo and wood ear mushrooms sauteed

SAUTE DI BROCCOLI ALL'ORIENTALE 6-14 # &

BROCCOLI VERDI SALTATI CON SALSA DI OSTRICA /
Green broccoli sauté with oyster sauce

EURO

16,00

16,00

14,00

14,00

16,00

14,00



EURO

VERDURE CINESI DI STAGIONE SALTATE AL WOK & 16,00

IL MONDO DELLE VERDURE NELLA CULTURA GASTRONOMICA CINESE
E STRAORDINARIAMENTE RICCO E VARIEGATO. SELEZIONIAMO

LE MIGLIORI VARIETA DI STAGIONE, PRIVILEGIANDO ORTAGGI RARI

E RICERCATI, PREPARATI SECONDO LA TRADIZIONE PER ESALTARNE
SAPORI, CONSISTENZE E PROPRIETA. UN CONTORNO AUTENTICO

CHE RACCONTA LA BIODIVERSITA E LA CULTURA DELL'ORIENTE.

PER CONOSCERE LE VERDURE DI STAGIONE DISPONIBILI E LE NOSTRE
SELEZIONI SPECIALI, VI INVITIAMO A CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA/ /
The world of vegetables in chinese culinary culture is extraordinarily rich

and diverse. We carefully select the finest seasonal varieties, giving preference
to rare and distinctive vegetables, prepared according to traditional methods
to enhance their flavors, textures, and natural qualities. An authentic side dish
that celebrates the biodiversity and culinary heritage of the east to discover
the seasonal vegetables currently available and our special selections, please
ask a member of our service team



GENTILI CLIENTI,

VI INVITIAMO A COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA EVENTUALI ALLERGIE, INTOLLERANZE O LA NECESSITA
DI CONSUMARE ALIMENTI PRIVI DI PARTICOLARI SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL'ORDINAZIONE.

IL PERSONALE E A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FORNIRVI INFORMAZIONI IN MERITO ALLA NATURA E ORIGINE
DELLE MATERIE PRIME UTILIZZATE E ALLE MODALITA DI PREPARAZIONE DEI PIATTI PRESENTI NEL MENU.
DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA, NON SI POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI'ACCIDENTALI,
PERTANTO | NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE,

Al SENSI DEL REG. UE 1169/11 ALLEGATO II:

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE

. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

. SOIA E PRODOTTI A BASA DI LATTE

. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

. FRUTTA A GUSCIO

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

I PIATTI/INGREDIENTI PRESENTI NEL MENU CONTRASSEGNATI CON (*) SONO PREPARATI CON MATERIE PRIME
CONGELATE O SURGELATE ALL'ORIGINE DAL PRODUTTORE OPPURE SONO PREPARATI CON MATERIE PRIME
FRESCHE SOTTOPOSTE AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRNE LA QUALITA

E LA SICUREZZA, COME DESCRITTO NELLE PROCEDURE DEL PIANO HACCP Al SENSI DEL REG. CE 852/04.

| PRODOTTI DELLA PESCA SOMMINISTRATI CRUDI O PRATICAMENTE CRUDI SONO SOTTOPOSTI

AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRNE LA SICUREZZA,

COME PREVISTO DAL REG. CE 853/04.

IN QUESTO ESERCIZIO VIENE SERVITA ACOQUA POTABILE TRATTATA

E GASSATA Al SENSI DEL COMMA 5 ART.13 D.LGS. 181/03.

o NO U s WN

I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO
COPERTO E SERVIZIO 6,00 €

PER EVENTUALI PAUSE TRA LE VARIE PORTATE, SI PREGA DI AVVISARE IL PERSONALE DI SALA
CHE SI PRENDERA CURA DEL SERVIZIO NEL MIGLIORE DEI MODI.

Dear customer,

Before ordering, please let our waiters know about any allergies, or intolerances, or any need to avoid contact
with certain allergens.-Qur staff can outline the characteristics and origins of the various jngredients of our
dishes and explain how they are prepared. During the cooking some contamination may occur inadvertently.
Indeed, our dishes may contain the following allergens, as per reg. Eu 1169/11 annex ii;

1. Cereals containing gluten

2. Crustaceans and products thereof

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof

7. Milk and products thereof

8. Nuts

9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof

11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites

13. Lupin and products thereof

14. Molluscs and products thereof

The menu items (dishes/ingredients) indicated with an asterisk (*) are prepared using products frozen or deep-
frozen by the producer. Alternatively, they are prepared using fresh ingredients and are then subjected to rapid
cooling in order to safeguard their quality and safety characteristics, as per haccp procedures (reg. Ec 852/04).
Seafood products served raw or practically raw are subjected to rapid cooling in order to safeguard their safety
characteristics (reg. Ce 853/04). We serve drinking water that has been processed or that is sparkling,

in accordance with par. 5 art.13 d.lgs. (legislative decree) 181/03.

The prices are indicated in euros
Cover charge 6.00 €

Please let the waiters/waitresses know if you wish to pause between courses.
Our staff strive for full customer satisfaction.

@g% SENZA GLUTINE @ VEGETARIANO FRUTTA SECCA PICCANTE
Gluten free Vegetarian " Dried fruit,nuts Spicy
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